


SLODKIE MOMENTY
W STYLU MEYNSKA12

W sercu Mlynskai2 powstaja ciasta i torty, ktore tacza sztuke cukiernicza z wyrafinowanym smakiem.
Kazdy z nich to autorska kompozycja, dopracowana w kazdym detalu, przygotowana z najlepszych
skladnikow i podana z dbaloscia o estetyke. Torty Mlynskai2 to najlepsza celebracja wyjatkowych chwil.

OFERTA:

Cena 170 7t / kg
Zamowienia przyjmujemy
7 minimum 3 dniowym
wyprzedzeniem.

SMAKI:

1. Bounty

« Biszkopt: migdatowy, lekki,
wilgotny, nasaczony mlekiem
kokosowym

o Krem / mus: kokosowy mus,
aksamitny, ganache
czekoladowy

 Dodatki: migdalowy crunch,
migdatowe biszkopty

2. Royal Honey Cake

« Biszkopt: wielowarstwowy,
miodowy, miekKki i
aromatyczny

« Krem / mus: patissiere ze
smietana, kremowy i lekki

« Opcjonalnie: soczysta
wisnia/malina dla swiezego
akcentu

3. Snickers

« Biszkopt: czekoladowo-
orzechowy, lekki, wilgotny

« Krem / mus: patissiere z
gorzka czekolada, krem
serowy, aksamitny

 Dodatki: ciagnaca, slona
karmelowa warstwa, chrupka
warstwa crunch z orzechow
arachidowych
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4. Schwarzwilder / Black Forest
« Biszkopt: czekoladowy, lekki, wilgotny, nasaczony syropem wisniowym ¢ Mus / krem:
wisniowy mus, lekki i puszysty, krem smietanowy ¢ Dodatki: soczysta wisnia, warstwa
aksamitnego czekoladowego ganache, opcjonalnie czekoladowe wiorki
5. Opera
« Biszkopt: kawowo-migdatlowy, lekki, wilgotny, nasaczony syropem kawowym z amaretto
« Krem / mus: maslano-kawowy z dodatkiem Baileys, aksamitny i gesty
 Dodatki: ganache z ciemnej czekolady, migdatowe biszkopty
6. Noir et Praliné
« Biszkopt / warstwy: wielowarstwowe, czekoladowe, o intensywnym smaku, z lekkim
chrupiacym akcentem « Krem / mus: patissiere na gorzkiej czekoladzie, gesty i aksamitny
 Dodatki: chrupka warstwa praliné
7. Tort Malina-Pistacja
o Biszkopt: waniliowy pistacjowy lekki, nasaczony syropem ¢ Krem: ganache pistacjowy,zel
malinowy, krem serkowy « Dodatki:, pieczony sernik pistacjowy
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CIASTA:

Ciasta duze domowe
/ 72 porcje

Sernik pieczony tradycyjny
Kruszon z czarng porzeczka
Jogurtowe ciasto ze sliwka
Jabtecznik z cynamonem

Kazdy tort to historia pisana
na nowo. Podane smaki

i kompozycje sa jedynie
inspiracja. Realizujemy
indywidualne projekty,
tworzac torty dopasowane
do okazji, gustu

i marzen naszych gosci.

cafe@mlynskai2.pl
R 48 61 627 03 41

ZAMOWIENIE INTERAKTYWNE,
WYPEENI]] I WYSLI] NA ADRES
cafe@mlynskai2.pl

FORMULARZ

www.mlynskai2.pl


http://cafemlynska.pl/content/vxgJvYzng/pdfs/formularz_zamowienia_tortu_mlynska12_interaktywny-1761737867.pdf

