SNIADANIA

BREAKFASTS

PN-PT 8:00-17:00 / SB 9:00-17:00

SZAKSZUKA/ CEBULA/CZOSNEK/ 38
POMIDORY/ PAPRYKA/CUKINIA/
CIECIERZYCA/JAJA/KOLENDRA
Shakshouka

Onions/garlic/tomatoes/ peppers/
zucchini/ chickpeas/eggs/ coriander

GUACAMOLE/CHLEB WIEJSKI/ 45
GUACAMOLE/POMIDORY CONCASSE/

JAJA POCHE/ SALATA RZYMSKA/

MAJONEZ KOLENDROWY/

AWOKADO/ CYTRYNA

Guacamole home-made bread/
guacamole/concasse tomatoes/poche
eggs/romaine lettuce/ coriander
mayonnaise/avocado/lemon

CLUB SANDWICH/CHLEB TOSTOWY/ 44
KURCZAK GRILLOWANY/ SAL ATA
RZYMSKA/BEKON/JAJO SADZONE/

SALSA PAPRYKOWA/CHEDDAR/
MAJONEZ/FRYTKI

Club sandwich - toasted bread/grilled
chicken/romaine lettuce/bacon/fried

egg/ cheddar/mayonnaise/ chips

KANAPKA Z AWOKADO/ 40
CHLEB TOSTOWY/ AWOKADO/

POMIDORKI CHERRY/JAJA POCHE/

SOS HOLENDERSKI

Avocado sandwich - toasted bread/
Avocado/cherry tomatoes/

hollandaise sauce

CROQUE MADAME/ 45
TOST/JAJO SADZONE/SER/SZYNKA/

SOS BESZAMELOWY

Croque Madame/toasted bread/ fried
egg/cheese/ham/bechamel sauce

DWA JAJA NA MIEKKO /SZCZYPIOREK/ 25
TOST MASLANY
Two soft - boiled eggs/ chive/butter toast

OWSIANKA, KOKOS, 32
SLIWKA, CYNAMON
Porridge, coconut, plum, cinnamon

RACUCHY/JABtKO/ 29
CUKIER PUDER/OWOCE
Pancakes/apple/icing sugar/ fruits

TOST FRANCUSKI/ 34
MASCARPONE/OWOCE SEZONOWE

French toast/mascarpone/

seasonal fruits

JAJECZNICA LUB JAJKO SADZONE, 27
SZCZYPIOREK, PIECZYWO
Scrambled eggs or fries egg, chives, bread

OPCJE/Options: *
BEKON Becon 5
SZYNKA COTTO Cotto ham 7

GAFEMEFNGHA

BISTRO-BAR-CAFE

AUTORSKIE DANIA
DAWIDA t AGOWSKIEGO
menu by Dawid tagowski Chef

OMLET , tOSOS, SZPINAK,

POMIDORKI KOKTAJLOWE

Omelette, salmon, spinach,
cherry tomatoes

BAJGIEL, AVOCADO,

JAJKO POCHE, SZPINAK/NA CIEPLO
Bagel, avocado, poached egg,
spinach/warm dish

BAJGIEL, BEKON,

JAJKO SADZONE, POMIDOR /NA CIEPLO
Bagel, bacon, fried egg,

tomato/warm dish
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LUNCH

BREAKFASTS

PN-PT 12:00-17:00/SB 9:00-17:00

ZUPA BOROWIKOWA/ 29
KLUSECZKI/OLEJ LUBCZYKOWY

Porcini mushroom soup/

noodles/lovage oil

SALATKA CEZAR/ 49
KURCZAK SUPREME/BEKON/JAJKO/
PARMEZAN/ANCHOIS

Caesar salad/ chicken supreme/
salad/bacon/egg/ parmesan cheese/
crouton/ anchois

KOPYTKA BURACZANE/ 45
BURAK/SZPINAK/SER WEDZONY /

OLEJ SMAKOWY

Beetroot dumplings/beetroot/
spinach/smoked cheese/ oil

MAKARON TAGIATELLE/ 59
KREWETKI/ CZOSNEK/ CHILLI/

SOS RAKOWY

Tagiatelle/ shrimps/garlic/

chilli/ crayfish sauce

RISOTTO/ 59
GRZYBY/JARMUZ/

PRZEGRZEBKI/OLEJ POROWY

Risotto/ mushrooms/kale/

scallops/leek oil

FILET Z SANDACZA/ 65
MUS Z KALAFIORA/ PIETRUSZKA/
SZPINAK/SOS RYBNY

Zander fillet/ calafiour puree/
parsley/spinach/fish sauce

WIELKOPOLSKA PYZA DROZDZOWA/ 49
SZARPANA WIEPRZOWINA/MODRA
KAPUSTA/ CZERWONA CEBULA/

SOS TATARSKI

Poznan’s steamed dumpling/ pulled pork/
red cabbage/red onion/tartare sauce

BURGER Z JELENIA 200G/ 59
BUtKA MASLANA/BEKON/ SER/

CZERWONA CEBULA/POMIDOR/

OGOREK KISZONY/FRYTKI

Deer burger/butter bun/bacon/

cheese/red onion/tomato/

pickled cucumber/ chips

KLASYCZNY SCHABOWY Z KOSCIA/ 59
PUREE ZIEMNIACZANE/ PIECZARKA/
KAPUSTA ZASMAZANA/ DEMI GLACE
Schnitzel with bone/ potato puree/
champignon/fried cabbage/demi glace

Przy rezerwacjach od o$miu oséb
i wigcej,doliczamy 10% optaty serwisowej, ktéra
bedzie uwzgledniona w rachunku koficowym.

If you book a table for 8 people or more,
we charge an extra service fee of 10%,
included in the final bill.




NAPOJE
GORAGE

HOT DRINKS

ESPRESSO 18
ESPRESSO DOPPIO 20
AMERICANO 20
CAPUCCINO 22
CAFFE LATTE 24
CZEKOLADA NA GORACO 22

Z BITA SMIETANA
Hot chocolate with whipped cream

NAPOJE
ROZGRZEWAJA

WARMING DRINKS

NAPAR ROZGRZEWAJACY 25
IMBIR, KURKUMA, CYTRYNA, MIOD
Warming infusion (ginger, turmeric,

lemon, honey)

ROZGRZEWAJACA MALINA 25
POMARANCZA, GOZDZIKI,

CYNAMON, MIOD, IMBIR, ANYZ

Warming raspberry (orange, cloves,
cinnamon, honey, ginger, anise

NAPAR PIGWOWY 28
PIGWA, TYMIANEK, CYTRYNA,

IMBIR, KURKUMA

Quince infusion (quince, thyme, lemon,
ginger, turmeric)

PUMPKIN SPICE LATTE 23
DYNIA, KAWA, MLEKO,

BITA SMIETANA, CYNAMON

(pumpkin, coffee, milk,

whipped cream, cinnamon)

PIKANTNA CZEKOLADA 25
CZEKOLADA, CHILI, BITA SMIETANA

Spicy chocolate (chocolate, chili,

whipped cream)

KORZENNA CZEKOLADA 25
CYNAMON, ANYZ, PRZYPRAWA
PIERNIKOWA

Chocolate with aromatic and warming
spices - cinnamon, anise, gingerbread

spice

GRZANE WINO 36
CZERWONE WINO, CYNAMON,

MIOD, ANYZ, POMARANICZA

Mulled wine(red wine, cinnamon, honey,
anise, orange)

GRZANE PIWO 28
CYNAMON, POMARANCZA, MIOD
Mulled beer (cinnamon, orange, honey)

WYBOR HERBAT
LISCIASTYGH
PIRG

SELECTION OF
PIAG LEAF TEA 20

NAPOJ
TIMNE

COLD DRINKS

SOK ZE SWIEZYCH OWOCOW 25
LUB WARZYW 0,3L
(Dopytaj kelnera o owoce lub warzywa)

Fresh juice with friuts or vegarables
(Ask for you favourite flavores our waiter)

COCA-COLA, FANTA, 18
SPRITE, TONIC 0,25L

WODA MINERALNA 14/25
AQUA PANNA 0,25L/0,75L
Mineral water

WODA MINERALNA 14/25
SAN PELLEGRINO 0,25L/0,75L
Mineral water

SOK OWOCOWY 0,2L 12
POMARANCZA, JABLKO, PORZECZKA
Fruit Juice (orange, apple, currant)

LEMONIADA DOMOWA 20
Homemade lemonade

KAWA MROZONA 22
|ce coffe
MLEKO ROSLINNE 4

Plant-based milk

MIOD NATURALNY 4
Natural honey

BITA SMIETANA 5
Whipped cream

SYROP SMAKOWY 4
Flavored syrup
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